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T O  S H A R E

Select ion of Canar ian cheeses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Board of  Manchego and Canar ian cheeses accompanied by
grapes ,  dates ,  crackers and toasted bread .
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Homemade croquettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fresh homemade croquettes .

Gal ic ian s ty le octopus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Laminated octopus accompanied by s tewed potato s l i ces
wi th papr ika and v i rg in o l ive o i l .

Acorn-fed Iber ian ham  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
100% acorn- fed Iber ian ham with grated tomato and warm
bread .

Beef Carpacc io . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Th in ly s l i ced beef mar inated at  home w/ fresh s t rawberr ies ,
Parmesan and v ina igret te .

Muxu musse l s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Musse l s  wi th a d i f ferent and fun sp iced touch .

Gar l i c  prawns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P rawns sautéed with o i l  and gar l i c .

Tuna be l ly snack . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Toasted bread loaf wi th anchovies ,  peppers and ch i l i
pepper .
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9. Mixed sa lad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tomato ,  le t tuce ,  on ion ,  cucumber ,  sweet corn ,  dressed with
extra v i rg in o l ive o i l ,  v inegar and sa l t .

Premium tomatoes p lus avocado se lect ion . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P remium tomatoes se lected by our chef ,  seasoned with extra
v i rg in o l ive o i l  and sa l t ,  accompanied with f resh Canar ian
cheese and avocado .

Burrata sa lad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P remium tomatoes wi th I ta l ian burrata and pesto .

Caesar Salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Let tuce hearts ,  homemade Caesar sauce made with
squeezed lemon,  extra v i rg in o l ive o i l ,  egg,  Worcestersh i re
sauce ,  anchovies ,  gar l i c ,  D i jon mustard ,  Parmesan cheese
and b lack pepper .
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F R O M  T H E  G A R D E N  

P A S T A S  A N D  R I C E  D I S H E S

Spaghett i  Carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Authent ic  carbonara with Guanc ia le ,  egg yo lks ,  Parmesan
and pepper .

Penne R igatte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ol ives ,  anchovies and natura l  tomato .

Linguin i  Nero d i  sep ia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P rawns ,  c lams,  ch i l i  tomato ,  v i rg in o l ive o i l  and pars ley .

Beef and ch icken creamy r ice  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
In termediate cook ing ,  between dry r i ce (pae l la) and brothy
ones ,  wi th beef and ch icken .

Moist  r i ce with lobster  (min imum 2 persons .)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R i ce prepared in a cassero le ,  wi th an abundant proport ion of
broth .
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M E A T

Steak tartar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Raw chopped beef tender lo in ,  f ine ly chopped on ion ,  capers ,
egg,  Di jon mustard ,  sa l t  and b lack pepper .

21
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18.

Bear c law  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Low temperature vea l  r ibs wi th potatoes and Padron
peppers .

Chicken brochette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ch icken cubes wi th sweet mustard ,  f ine ly chopped on ion
and leek gar l i c .
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Milanese with t ruff led egg poche & parmesan cheese . . . . . . . . . . . .
Beef  s teak with f ine crust ,  t ruf f led poached egg and
Parmesan cheese served with f r ied potatoes wi th gar l i c  and
rosemary .

19.

Premium gr i l led cut let   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P remium gr i l l ed vea l  cut le t  served with potatoes wi th gar l i c
and rosemary,  sa lad or vegetables .  

Gri l led veal  s i r lo in s teak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gr i l l ed vea l  s i r lo in s teak served with potatoes wi th gar l i c
and rosemary,  sa lad or vegetables .

Iber ian Secret  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Spec ia l  Iber ian pork cut served with potatoes wi th gar l i c
and rosemary,  sa lad or vegetables .

By 
weight



D E L  M A R

Peruvian Ceviche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Peruv ian s ty le d iced Sea bass f i l l e t .  
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25.

Sea bass "T i radi tos"  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Th in cut of  sea bass wi th T iger ' s  mi lk  (br ight and sp icy
c i t rus-based mar inade) and ye l low ch i l i .

Octopus f i l l e t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Octopus wi th ce ler iac puree ,  Har i ssa sauce (Strong red
peppers ,  Gar l i c ,  Cor iander ,  Cumin ,  Sa l t . )  and papr ika o i l .
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Fresh f i sh  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F i sh of  the day se lected by our chef ,  accompanied by
Canar ian wr ink led potatoes and mojos ( typ ica l  Canar ian
green and red sauce) .

26.

Textured choco late . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Choco late brownie wi th whi te choco late cream and
handmade Ferrero i ce cream.

Cheese cake  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Homemade cheesecake with red fru i t  cou l i s .  

Polv i to uruguayo (Uruguayan dust) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mascarpone cream, Mar ia cook ie ,  mer ingues and "Dulce de
leche" .

D E S S E R T S  

Tiramisu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mascarpone cream, savo iard i  sponge cake ,  cof fee and cocoa
powder .

Seasonal  f ru i t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Se lect ion of  seasonal  f ru i t s .
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